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Fur lhre Notizen*

*Schreiben Sie sich Ihre Ideen und Fragen fur uns hier auf.
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Unser Ziel ist es Sie zu begeistern. Werden Sie unsere Gaste, damit
Sie |hre Feier bei uns erleben und genieBen kénnen. Wir haben uns
auf Feierlichkeiten spezialisiert.

In unserem Kaminzimmer kénnen wir bis 40 Personen bewirten.

Angebotsvorschlage und mehr

Sie planen eine Veranstaltung — mit Ihrer Familie, Ihrer Firma oder
Ihren Freunden, die Sie im festlichen Rahmen durchfiihren wollen.
Gern gehen wir auf lhre geschmacklichen Winsche ein.

Wir schlagen MenUs vor, die sich nach dem jahreszeitlichen Angebot
an Gemiuse, Obst und Fleisch richten, da zur Saison die Qualitat und
der Geschmack dieser Speisen Uberzeugen.

Wir halten ein vielfaltiges Speisenangebot flr Sie bereit, z. B.:
- Menus auf Platten und in Schisseln reichlich angerichtet,
- Menus auf Tellern serviert,
- Kinderspeisen
- Kinder bis 5 Jahre sind zum Essen eingeladen,
- Kinder bis 12 Jahre zahlen den 2 Preis fur das Mend,
- Salat- oder Dessertbuffet mit reichhaltiger Auswahl ei Bestuhiungsvariante ).

Auf den folgenden Seiten finden Sie als Anregung Ausziige aus un-
serem Angebot und verschiedene Menuvariationen.

Stellen Sie sich Ihre eigene Variante zusammen. Sprechen Sie uns
bei Sonderwiinschen an.

Wir Ubernehmen gern die passende Tischdekoration fir Ihre Feier.
Alle angegebenen Preise sind mit Mehrwertsteuer.

Mit herzlichen GriBen

Christian Fuchs
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Jiformationen
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Aperitif-Empfehlung

»Hugo“ Griner Veltliner mit Soda

und Holunderblutenlikor 0,251 4.90 €
Enten Stub‘n GruB Prosecco mit Orangenlikor 0,11 3.30 €
Prosecco La Piazza, Lombardi 0,751 19.90 €
Sekt Schlumberger White Secco 0,751 34.90 €
Champagner Moet Chandon 0,751 89,90 €

Fir lhren Empfang
Kalte Kleinigkeiten

] Partybrotchen mit Butter oder Frischkdse verschieden garniert.

J Gemisestifte mit Krauterschmand

O luftgetrockneter Knochenschinken auf Honigmelonenspalten

UJ Mozzarella mit Tomatenscheiben, frischem Basilikum und Pestosauce
O gebeizter Wildwasserlachs mit Senf-Dillmayonnaise

(J Garnelen in Knoblauchsauce

] Shrimps in Cocktailcreme mit Dill

0 Roastbesfrslichen gefullt mit Gemuseremoulade

Etwas Deftiges vorneweg, zum Wein oder Bier:

[J Frankischer Blootz belegt mit.....
- Lauch und Tomate 8.50 €
- Speck und Zwiebeln  8.90 €

s
.#‘f T N oy , -
ey f ery "} {’ £F 5 r ¥ Restaurant Enten Stub'n, Inhaber: Christian Fuchs, Unterdorf 2,
E — { sl Restaurant d./, 91757 Treuchtlingen/Dietfurt, Telefon: 09142 6707, www.entenstube.de



Freie Auswahl der Gerichte

Stellen Sie sich Ihr Menu individuell zusammen. Besonderheiten:

Wenn Sie den Platten-Service wéhlen, kénnen Sie zwei Hauptgerichte
wéhlen. Bei Teller-Service kénnen wir nur ein Fleisch- oder Fischgericht
anrichten. Beilagen werden in Schiisseln serviert.

Leckere Vorspeisen

geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich und Reibekuchen an einer Salatbeilage
holzgerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne an Salaten der Saison und Butter,
dazu ofenfrisches Baguette

gebeizter Wildwasserlachs mit Senf-Dillcreme an Salaten,dazu ofenfrisches Baguette
Gronlandshrimps in Cocktailsauce mit ofenfrischem Baguette

gebratene Entenbrust (kalt)

mit Sauce Cumberland und einem Kartoffel-Rdstinchen an Salaten der Saison
luftgetrockneter Knochenschinken mit Galiamelone und herzhaftem Olivenbrot
Mozzarella auf frischen Strauchtomaten mit altem Balsamico und ofenfrischem Baguette

Champignonkdpfe & Cherrytomaten mit Frischkdse gefillt in Olivendl auf frischem Salat

ooOdd odo dd

Ruccolasalat mit frisch geraspeltem Parmesan und gerdsteten Pinienkernen

Aus dem dampfenden Warme Zwischen-Gerichte
Suppentopf oder vorneweg

Rinderkraftbriihe mit Kréuterfladle kleines Tournedo vom Rind mit Krauterbutter
Frankische Hochzeitsuppe Riesen-Wedges mit Knoblauchschmand
Leberknddelsuppe mit frischem Schnittlauch kleine Folienkartoffel mit Krauterschmand
Geflligelbriihe mit Eierstich, Nudeln und frischen Krautern hausgemachte Nudeln mit Krauterpesto
EntenspieB mit Wokgemdise

Kartoffel-Lauchsuppe mit Creme fraiche HahnchenspieB mit Mangodip

ODoOooogd

Broccolirahmsuppe mit Sahne SchweinefiletspieB mit Paprikasauce
Tomatensuppe mit Gin und Sahnehaube [] Kleine Fleischpflanzerl mit Schafskase
Kerbelslippchen mit Croltons

0
0
0
0
OJ sémige Kartoffelsuppe mit Speck, Majoran und Petersilie
0
0
0
0
0

Maisrahmsippchen mit Poulardenbruststreifen
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Gerichte vom Fisch

Douooggo

Seeteufel in Butter gebraten auf Limettensauce

Lachsfilet auf Schnittlauchsauce

Forellenfilet mit frischem Gemuse und Butter in der Folie gebacken
Saiblingsfilet mit Blattspinat und Sauce Hollandaise tiberbacken
Kabeljau mit Tomate, Zucchini, Krautern und Kase Uberbacken
gebratenes Zanderfilet auf Orangen-Mascarponesauce
Zanderfilet in Kartoffelkruste auf Tomaten-Zucchini-Ragout

Riesengarnelen in Knoblauchbutter gebraten

Vegetarische Gerichte

0
O
0
0
O

Gemiisegratin

marktfrisches Gemiise & Krauter mit Emmentaler Kése Uberbacken
Tomaten-Lauch-Auflauf mit frischen Krautern und Mozzarella tiberbacken
Zucchinischeiben in Krauterkruste gebacken auf Tomatensauce

Schweizer Kartoffelrosti mit Krauterschmand

Gerichte von Ente, Pute und Hiahnchen

ogooggo

knusprige Ente mit Sauce

frische Bauernente

gebratene Entenkeule mit Honig glaciert

EntenspieBe auf Zitronengrasrahmsauce

pochierte Putenbrust auf Sahnesauce

Putensteak auf Pfeffersauce

gebratene Hahnchenbrust auf Champignonrahmsauce mit frischen Kréutern

Poulardenbrust im Kédsemantel gebacken auf Tomatenragout
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Gerichte vom Rind und Kalb

(] Rinderroulade mit Speck und Zwiebeln gefiillt in Senfsauce

[] zarter Rinderbraten mit Sauce

frankischer Sauerbraten mit Lebkuchensauce

saftiger Tafelspitz mit Meerrettichsauce

Roastheefbraten in Rotweinsauce mit glacierten Champignonkdpfen
Kalbsrollbraten mit Rahmsauce

Kalbsriickensteak auf Austernpilzen in Rahm

Kalbsrahmgulasch mit Champignons

Geschmorte Kalbshaxe mit Rosmarinjus

Dogoogoo

Kalbstafelspitz auf GemUserahm

Gerichte vom Schwein

[] Schweinefilet am Stiick gebraten im Krautermantel
(] schweinefilet auf Cognac-Pfeffersauce
] gebratene Schweineriickensteaks auf Calvadossauce

[] glacierter Schweineriicken am Stiick gebraten auf Cassis-Sauce

Hausmannskost

] Frankisches Schaufele mit Kimmeljus
] knusprige Schweinehaxe mit Dunkelbiersauce
[] schweinebraten vom Nacken mit Malzbiersauce

(] deftiger SpieBbraten mit Mett gefillt in Dunkelbiersauce

[ ] Kasselerbraten in Rahmsauce
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Dz geﬁ% wir an:

Beilagen

Schweizer Kartoffel-Kase-Rosti
Reibekuchen

Rdéstinchen

Butterkartoffeln

Kartoffelknédel

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Lyoner Kartoffeln

gerostete Kartoffelstiicke in Rosmarinbutter
Kartoffelgratin

Lauchkartoffeln

Petersilienstampf

knusprige Wedges

Pommes frites

Kartoffel-Kroketten

Semmelknddel

Brezenknddel

Pilawreis

Wildreis

[] Altmiihltaler Bandnudeln
[] Spatzle

ODO00000oooooboonboogon
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0
0
O
0
0
O
0
0
O
0
0
O
0
0

Speckbohnen
Speckbohnenbiindchen
Grillgemuse

Rosenkonhl

Bayrischkraut

Apfelrotkohl

Erbsengemuse

Erbsen und Méhrengemiise
Broccoliréschen mit Mandelbutter
Zucchinischeiben in Butter gebraten
Blumenkohl mit Butterbrdsel
gratinierte Krdutertomaten
Maisgemuse

Rahmwirsing
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Dessert

[] ofenfrischer Apfelstrudel mit Vanilleeis

[ ] Rote Griitze mit Vanillesauce oder Vanilleeis
weiBes oder braunes Mousse au chocolate
Joghurtcreme mit Himbeeren

heiBe Himbeeren mit Vanilleeis
Rum-Sauerkirschen mit Vanilleeis

frischer Obstsalat mit Grappa mariniert
hausgemachtes Tiramisu

Créme brilée mit Rohrzucker karamellisiert an einer Fruchtsauce

ODoooogdo

Apfelscheiben in Bierteig gebacken auf Vanillesauce oder Vanilleeis
[] Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

[] Eierpfannkuchen mit siiBem Preiselbeerschmand

Als kronender Abschluss
Ihrer GastliChkeit ( nur bei Bestuhlungsvariante 2)

Schokoladen-Brunnen

Ein stetiger Schokoladenfluss, der lhre Gaste schnell zu
Obst greifen lasst, um diese mit kdstlicher belgischer
Schokolade Ihrer Wahl zu tberziehen. Lassen Sie sich

diesen Genuss nicht entgehen.

mit frischem Obst p.P. 8.90 €
mit frischem exotischem Obst p.P. 10.90 €

.- Ein Highlight nach dem Essen:

] Emmentaler gewiirfelt mit Obst und Baguette
pro Person 4.90 €
(] Franz. Kaseplatte mit Obst und Baguette
pro Person 7.90 €

i
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Meniikompositionen - 3 Gange, fiir Sie zusammengestelit

Meni 7

Tomatencremesuppe mit Gin und Sahnehaube

ab 10 Personen

Kalbsrollbraten mit Bandnudeln

Kaiserschmarrn mit Apfelkompott 17.90 €

Meni 2

Kartoffelsamtsuppe mit gebratenem GarnelenspieB3

Glacierter Schweinerticken mit frischen Pfifferlingen
und Semmelknddel

Apfel-Zimt-Tarte mit Vanilleeis 21.90 €

Meni s
Feldsalat mit Kartoffeldressing und CroUtons

Roastbeef rosa am Stlick gebraten mit Speckbohnen
und Kartoffelgratin

Crépe mit Ananas-Kokosfullung 25.90 €
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SCHLIERSEE

ERLEBEN SIE DIE ENTSTEHUNG DES
SLYRS WHISKY MIT ALLEN SINNEN...

0

Sehen Sie den Glanz des Kupfers, die Halle voller Fisser,
horen das Brodeln, das Zischen der Kessel, tasten Sie das Malz,
das Glas mit dem fliissigen Gold, riechen Sie das Aroma

des Brandes, den Duft des Holzes, schmecken Sie den Whisky,
den Liqueur, die Marmeladen...

...wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Offnungszeiten fiir
Laden & Besichtigung
Montag bis Sonntag
10.00-18.00 Uhr

Sonn- und Feiertage gedffnet

Bei uns erhalten Sie auch das
Edelbrand-Sortiment der
LANTENHAMMER Destillerie.




Cliser 9@5‘/[/1 eangelod

WeiBweine

|:| 2009 Scheurebe kabinett, Weingut Erhard, Franken Boxbeutel 0,751 12,90
Das Aroma von Litschi mit dezenter FruchtstiBe sorgt fur exotische Traumereien

[] 2009 Weissburgunder, St.Magdalena, Stdtirol Flasche 0,751 13,90

Rotweine

|:| 2008 Spéatburgunder trocken, Weingut Erhard, Franken Boxbeutel 0,751 13,90
Perfekt ausgreifte Trauben erfreuen als feuriger Salsatanzer den Gaumen

|:| 2008 St. Magdalener Classico, Sudtirol Flasche 0,751 14,50

Aus unserem Schatzkastchen

|:| 2004 Il Falcone, Castel del monte Rivera Flasche 31 150,00

Adelholzener Adelfiolzener

|:| Gourmetwasser mit Kohlensaure oder still Flasche 0,51 2,90

|:| Gourmetwasser mit Kohlensaure oder still Flasche 0,751 4,10

Feine Spirituosen

[] Frankischer Hochmoorgeist se%  2.50 € [] Nonino Optima 1% 2.70 €

[] 2005 Slyrs Whisky 3% 490 € [] Nonino Antica Cuvée Barrique 43% 3.90 €

[] Verschiedene Frank.Obstbrande  2.30 € ] Poli Grappa di Sassicaia 40 % 5.90 €

...und danach unsere Kaffee-Spezialitaten

= Espresso
\ Latte Macchiato 2,60

1,80

Cappuccino mit geschdumter Milch 2,20
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Bestuhlung Kaminzimmer

Variante 1: bis zu 40 Gaste
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Variante 2: bis zu 32 Géaste
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Dekorations- Deis

Servietten

Bei der Tischdekoration verwenden
wir hochwertige Papierservietten.
Naturlich kébnnen wir Ihnen auch
Stoffservietten und Tischdecken
gegen Aufpreis zur Verflgung stellen.

(] Elegant eingedeckt mit Stoffserviette und weiBer

Tischwésche pro Person 290 €

Blumenschmuck

Gern besorgen wir lhren Blumenschmuck.

Wir arbeiten mit der Firma Blumen Vulpius in WeiBenburg zusammen.
Flr das hier abgebildete

Arrangement bezahlen Sie
ca. 8,00 €

Blumen-Laden
Silvia Vulpius  £)4
Waianburg

Tol 09141723 33 282

FUr das hier abgebildete
Arrangement bezahlen Sie
ca. 20,00 €
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B% Sce um

Mdchten Sie Ihre Feier mit Kaffee & Kuchen beginnen oder abschlieBen
und nicht auf selbst gebackene Kostlichkeiten lhrer Familie verzichten?
Das ist kein Problem fir uns. Die angegebenen Preise gelten ab

10 Personen.

Kuchen-Buffet & Kaffee eindecken
Kuchen schneiden, anrichten, Kaffeetafel vorbereiten

|:| Gedeck pro Person inkl. Kaffee in Kannen serviert 3,80

Ganze Kuchen von der Oma gebacken

] Kase-Sahne Torte

|:| Schwarzwalderkirschtorte
[] Schoko-Birnen Torte

] Frankfurter Kranz

] Schlagsahne p.P.

i

L # Restaurant §

24,90 ] Gedeckter Apfelkuchen 22,90
28,90 [] Kasekuchen 23,90
23,90 [] Kirschkuchen mit Streusel 22,90
21,90
0,30
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Stand 09 2010

Informationen fiir eine gelungene Veranstaltung

Sehr geehrter Gast, liebe Veranstalter,

diese allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten fir alle Vorbe-
stellungen von gastronomischen Leistungen, die in unseren Rdumen
stattfinden. Die vorliegenden Menlvorschlage kénnen geédndert, er-
ganzt und reduziert werden. Gern berlcksichtigen wir Ihre Vorschla-

ge.

Eine Anderung der Personenzahl ist bis 2 Tage vor dem gebuchten
Termin mdglich. Fur nicht erschienene Géste werden 60% des
Speiseangebotes in Rechnung gestellt.

Unsere Preise sind Endpreise, in denen die gesetzliche Mehrwert-
steuer und das Bedienungsentgeld enthalten ist.
Unsere Rechnungen sind zahlbar ohne Abzug Nettokasse.

Feierlichkeiten von Mittwoch bis Freitag bekommen 10% Rabatt ab
20 Vollzahler. Kinder bis 5 Jahre sind bei uns zum Essen eingeladen,
Kinder bis 12 Jahre bekommen 50% Rabatt auf den Mendipreis.

Es gibt sicher noch einiges, was sich hier festlegen lasst,
jedoch erscheint bei zu vielen Regelungen vieles zu biiro-
kratisch. Wir belassen es daher bei dieser relativ kurzen Fassung
der allgemeinen Geschéaftsbedingungen und vertrauen auf Sie.

Restaurant Enten Stub'n, Inhaber: Christian Fuchs, Unterdorf 2,
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